-y ;
==SENL..

AT
Lﬂ'l._ T

[

@te &ettretse‘bes OR( cmcr6mu -
DIE HISTORISCHE BRAUEREI-ERLEBNIS-FUHRUNG DER ALTESTEN FAMILIENBRAUEREI OSTBAYERNS

Die . Zeitreise des Rhanerbréu” ist eine auBergewthnliche Brauereifiihrung, bei der die Historie des Brauhauses
in Rhan im Vordergrund steht. Die Besucher werden vom im Jahre 1283 ersten urkundlich erwahnten Brauereibe-
sitzer Heinrich der Preu” aus dem Geschlecht der Geiganter von Trausnitz in historischen Gewsndern empfangen.

Termin: immer Donnerstags

Beginn: (4 Uhr

Dauer: ca. -3 Stunden
Mindestteilnehmerzahl: 13 Personen
Maximale Teilnehmerzahl: 25 Personen

Dieser ,Heinrich der Preu” fiihrt die Besucher durch die Brauerei und erklart deren Geschichte, die fast acht
Jahrhunderte umspannt. Dadurch erfahren die Gaste auch vieles iber das gute Rhaner Bier und die rasante

Entwicklung des technischen Fortschritts beim Bier brauen von 1283 bis heute. Fintrittspreis: 7,00 Eura (Bierverkastung, Brezel

Kinder bis |6 Jahre: 5,00 Euro (alkoholfreies Getrénk, Brezel)
Natiirlich besichtigen alle Teilnehmer ebenso das griiBte Bierkist! der Welt, das in Rhan steht und im Inneren Bitte haben Sie Versténdnis dafirr. dass das Mitfihren van

eine moderne Biomasse-Heizanlage beherbergt. Anmelden kiinnen Sie sich bei den regionalen Fremdenver- Hunden aus hygienischen Grnden nicht maglich istl

kehrsamtern oder direkt bei uns. Rhanerbréu GmbH & Co. KB - Rhan - 33488 Schinthal
Telefon: (0 99 78) 80 I1-0 | www.rhaner.de
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Unser bekannt weiches Rhaner Felsquellwasser und dazu der richtige Schuss natiir- Kein Bier, kein Kracherl chne unser vorzuigliches Wasser mit hervorragen-
licher Fruchtaromen von Orange, Apfel oder Zitrone. Auch unser Cola-Mix bringt den den Werten. Und es schmeckt naturlich auch pur: Spritzig oder medium

echten Geschmack: Kiistlich! Prickelnd! Erfrischend! (mit weniger Kohlenséure) - Probieren Sie es!

Bierschmanker( *
MIT UNVERGLEICHLICHER FAMILIEN-TRADITION

Brauereibesitzer Dr. Alois PlaBl, erzahlt:

JUnsere Brauerei in Rhan und meine Familie sind seit iiber 12 Generationen in unserer Region verw‘grztf
Alle unsere Biere werden ausschlielich in Rhan gebraut und schon immer nur aus heimischen Rehstoffen nach dem
bayerischen Reinheitsgebot von 1516 hergestellt: Ll T

= Jun#chst ist da unser sehr weiches Felsquellwasser, das wir seit Jahrhunderten aus IJrauereieigbenen!Waldquellan
beziehen und das unseren Bieren den milden und angenehmen Charakter verleiht. .

=  |Insere Spitzen-Malze stammen aus kleinen Malzereien unserer Region, wo Gerste und Weizen sr.‘hunend
verarbeitet werden, die Bauern aus der unmittelbaren Umgebung anbauen.

= Auch unsere Hopfensorten sind von hiichster Qualitat. Wir verwenden ausschlieBlich Arumﬂhupfsn aus der
Hallertau und verzichten viillig auf-die Vérwendung von Hopfenextrakten und Bitterstofthopfen.

® Hefe: Fir alle unsere Bier-Spezialititen verwenden wir eigene, sorgsam gefilhrte ober- und untergarige Hefen,
denen unsere Biere ihr unverwechselbares Aroma verdanken. f

Wir brauen unser Biere mit groBer Begeisterung und viel Herzblut. Und. diese Bier-Liebe schmeckt man
bei jedem Schluck! GenieBen Sie unsere Bierschmanker| und spiiren Sie dabei auch unsere einzigartige

Brauerei-Historie und Familientradition.”
i

Alteste
FAMILIENBRAUEREI OSTBAYERNS

725 Jafjre
BRAUTRADITION SEIT 1283

725 Jafre traditioneller Bicrgenuss.
DAS SGHMECKT MAN EINFACH!

RHANERBRAU GMBH & CO. KG - RHAN - 93488 SCHONTHAL
TEL: (D 93 78) 80 11-0 | WWW.RHANER.DE
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Das alte und neue Rhaner 283 Hell. Spritzig & siiffig Wie vor tber 90 Jahren naturtriib aus unseren tiefsten Nach uraltem Rhaner Braurezept als echte Spezialitat
zugleich. Und unvergleichlich mild! Traditionell in der Lagerkellern abgefllt. Untergériges Exportbier, unfiltriert, eingebraut — vollmundig, stiffig und mild — mit
alten, bauchigen Bierflasche. (alc. 4.8 % val) mit leichtem Hefe-Aroma und vollem, natiirlichen tiefdunkler Farbe und heller Schaumkrone. Ein Hoch-
Beschmack! (alc. 5.2 % vol.) genuss bayerischer Braukultur! (alc. 5.2 % vol)
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Fiir unser fein gehopftes, schlankes Rhaner Pils verwen- Klassiker und Trendbier in einem: Suffig und mild. Seit GenieBen Sie prickelnde Frische: unser beliebtes
den wir nur edelste Rohstoffe und all unser Bier-Wissen! Jahrzehnten bekannt und beliebt. Heller Biergenuss mit Rhaner Export Hell in spritziger Kombination mit
Ein elegantes Bier der Spitzenklasse. vollem Geschmack (alc. 5.2 % vol) unserem Rhaner Zitronenlima. (alc. 2.6 % val)

(alc. 4.8 % val.)

UNSERE SCHMANKERL
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Handwerklich gebraute, unfiltrierte Hefe-WeiBbiere, gewidmet Franz Freiherr von der Beliebt bei Sportlern, Autofahrern und Besundheitsbe- Das Rhaner Traditions-WeiBbier. Naturtriibes, unfil-
Trenck, dem bertichtigten Panduren-Anfihrer, der unsere Brauerei [742 verschonte. wussten... und allen WeiBbier-Fans! Volles Aroma bei nur triertes Hefe-WeiBbier mit echter Haschengérung,
Hell oder dunkel, wild & spritzig, aber doch sanft in der Seele! (alc. 3.2 % vol.) ale. 3,2% val, der sogenannten Champagner-Reifung, hergestellt.
(alc. 5.2 % val.)
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In unseren tiefsten Lagerkellern reift der Maxi-Bock zu Spritzig-blonder WeiBbierbock der Spitzenklasse. Exklusiv und nur fur wenige Wochen. Ein Bierschman-
einem besonderen Biergenuss: ein dunkel-bernstein- Vollmundig-fruchtiges Aroma. Naturtriibes, unfiltriertes kerl, das jedes Weihnachten zu einem besonderen Fest
farbenes Bockbier - einfach himmlisch! Meist nur kurz Hefe-WeiBbier mit echter Flaschengérung. Begrenztes macht. (alc. 5.2 % vol)

erhaltlich! (alc. 6.3 % vol) Kontingent! (alc. 6.5 % val)



